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Assortiment de 9 Huitres et un Verve de Chateaw de Samvage 24

. Entrées

Petit Pité de Canard, en crviite, Wﬁod[lada@umcr%mulﬁwloms 78

Gambas sauvages & la.vapewnr , trois variétés de Tomates en Carpaccio 18
Tartarve de Thon Rouge, Huile d'Olive San Guido 17

Carpaccio de Bar Sauvage & la Moutarde de Meaux, Croque anx Herbes 18
Chair de Tourtean Eﬁéoc/ué@ Gelée de Pomume Canada an qénﬁemém 20

Supions croustillants, sauce & la ciboule et Mesclun de Provence 18

Frissons
Aloli de Saint Plerve de petite péche, Bouquet de Léqumes & la ﬂemf de sel 33
St Jacques dAErquy & la plancha, Bewrrve d'Algue et mousseline de Romanesco 28
Bar Sauvage en Eilets Rotis, Riz Basmati Aux Fruits Secs, Sauce Algre Douce 30
Médaillons de Lotte, poélée de Léguimes délicatement aillés et Epeautre de Sault 30
Daurvade Ra}/a,le Laquée de Miel , Polenta Crémeuse an Vieux Parmesan, 26

Sole de Petite Péche (400qrs) Meuniére ow Séche, Pomume Purée 40
La Bouillabavsse de la Méditervanée — 30

Viandes

Tarvtare de Baewf, Pommes Sautées 19

Cotelettes %’Ajm&a/w de Lozére, Bouchée de Cowrgette & é’OV{)ﬂMb et
Chévre ﬁ/‘wi/; 28

Ceeur de Filet de waf Doré auw Sautoir , Nature ouw Béarnaise,
Pomumes Grenaille Comﬁ/t&: & UHuile d’Olive 33

Nas Menas

2 plats : Entrée et Plat ou Plat et Dessert, Café 37T 26

3 plats : Entrée, Plat, Dessert, Café 36 30

Les Entrées

Soupe de Poissons de Roche, sauce Rouille 10
Petit Tian de Légumes , Copeaux de San Daniele et Houwmous aw Sésame 10

|
Jouwes de Lotte marinées aw vinaigre balsamique blanc, condiment & LAvocat 10

Les Plats
Suqqgestion du Déjeuner Selon Arvivage (sauf le week-end ) 18

Merlan de Lajfw an beurve de Cipres et Citvon, Lentilles corail 18

Médaillon de Veaw & la Gremolata de Combava et Léjwma de saisom 18

Cabilland Rt aw beurre de Chorizo & UEncornet, Pomumes Ratte écrasées 18
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